Saint-Tropez

LA BELLE AVENTURE
DE LA FERME DES LICES

1y a encore quelques coins de
paradis & Saint-Tropez, des lieux
presque cachés, des repéres se-
crets o1 le bonheur est dans le
pré. Des prés, des vignes, la na-
ture... Mais oui, dans plaine des Sa-
lins, cette langue de terre d’oi vient .
L'appellation presqu'ile, la campagne ™
est encore présente, offrant aux re-
gards du promeneur la beauté de pay-
sages préservés. Si les lotissements et
‘les parcs ont fleuri ces cinquante der-
nidres années, le:vigChndble a résilxaté, IA : A
comme I'étang, les chemins ou les sen- - N
tiers, 2 FF_[W[ ' HP\,\H
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de l'évolution du temps, voila que ”
 méme les propriétaires de résidences ; i
‘secondaires retrouvent le goitde la i pd i Yo s
terre | Dans beaucoup de villas, en pret
‘effet, les ceps sont restés, composant o
des parcelles aujourd huimorcelées, |
‘mais qui, autrefois, formaient de di- i
‘zames d’hectares de plantationsidont:
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Une partie de ces surfaces continue a y
étre entretenue, récoltée et amende & la .i_n-ﬂ

cave de Saint-Tropez, D'autres conisti- w“' i
tuent'maintenant une mosaique de ter-

Tains remis a neuf, replantés et bien

s0ignés, totalisant six hectares entre la

plaine des Salins proprement dite et

les contreforts de la Moutte.

Depuis 2002, un propriétaire, puis deux, puis trois, puis d’autres ont relancé la production de raisins
dans ce quartier parmi les plus recherchés dumonde. Une idée devenue un projet, un réve devenu réa-

Tite, faisant naitre un vignoble exceptionne! et un vin haut de gamme.

Pour réussir, les habitants du quartier a I'origine de cette renaissance ont fait appel a Laurence Berle-
mont, bien connue dans le monde viticole du sud-est. 11 faut dire que son tempérament, son dynamsme
et son energie ne passent pas inapercus. Cette marseillaise vouée a des études de cherchetir a bifurqué
vers le vin. Diplomeée de I'école d’agronomie de Montpellier, elle s’est ensuite Jancée dans le métier, et
déploe ses talents depuis plusieurs années comme consultante au sein du cabinet d/agronomie proven-
cale.
Assonactif, la gestion, le développement et la commercialisation de. plusieurs domaines dans la région,
et donc & Saint-Tropez ot est née la ferme des Lices qui regroupe pres d’une dizame de particuliers au-
tour de cette appellation. Autour d‘elle, un chef de culture et caviste, Nicolas Drion, présent sur place en
permanence. C'est ui 'homme de terrain, venu du pays nantais, passé auparavant par des exploitations
de Cogolin et Grimaud, Pour épauler ces duettistes, un commercial, Xavier Schneider, qui est déja par-
venu a faire inscrire a la carte des grands restaurants méditerranéens lés bouteilles de Ia ferme des
Lices.
Comme I'explique Laurence Berlemont, «la ferme des Lices, cest un petit bijou haut de'gamme », tine
structure bien en place, avec une cave dimensionnée pour traiter ‘€5 au total, pour un domaine
qui reconstitue, petit petit, I'exploitation originelle de la famille Angelvir
Pas question de faire du gigantisme, ot de produire pour produiire  1e1, on vise Vexcellence, pour sé-
duire une clientele avisée, qui, en dégustant les cuvées de la ferme des Lices, doit humer le doux par-
fum de [a presqu'ile de Samt-Tropez. Contrairement a beaucoup de yignerons dans la presquile,
Laurence Berlemont et Nicolas Drion ont choisi de produire pas mal de blan 5, presque autant que de
rougelet de rosé, Bt c'est yrar, le petit vin blanc sur la terrasse avec vue sur les Salins, au soleil du prin-
temps, a quelque chose d'unique... et'de délicieux.
Comme on prend vite gott aux’bonnes choses, les mémes qui ont uni leurs parcelles de vignes ont aussi
décidé de produire leur huile d'olive, 600 bouteilles en tout en 2009, donnant aux paysages des airs de
Toscane plongeant dans la mer.
Le bouche 2 oreille fait son cuvre, et la production de la ferme des Lices, qu’elle soit vinicole ou oléi-
‘cole, s’écoule sans difficulté.

Les heureux possesseurs du vignoble de la ferme peuvent, il est vrai, dormir ttanquilles : avec Latrence
Berlemont et ses deux acolytes, les trois mousquetaires du vin nouveau de la presqu‘ile, rien ne semble
pouvoir entraver la croissance de cet ensemble correspondant st bien au mo aujourd’hu et de de-
main. Celui d’un espace o I'homme peut vivre en harmonie avee la nati ns un bel équilibre o
chacun trouve sa place et méne & bout les profets qui lui sont chers. Dans cet état d’espri, le projet de
passer aubiologique devrait aboutir d'ici frois ans.

Une suite logique & cette aventire de la ferme des Lices portée par des gentlemen farmers fropéziens
ayanticompris que le meilleur moyen de préserver leur cadre de vie était de le faire vivre, Chapeau et...
‘santé |
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